Ortigia. Si é parlato del quinto peccato, la gola, degustando ottimi piatti
in compagnia della delegazione dell’Accademia italiana della Cucing

Incontro gastronomico
culturale a Porta Marina

La:l Délegazione di Siracusa
dell’ Accademia Italiana della
Cucina, quale Istituzione
Culturale della Repubblica
Italiana. ha visitato il ristorante
“Poria Mannga™, SIUAEO TR Y

der Candela, in Ortigia,

Il Delegato Angelo Tamburi-
mi ha dao Mavvio all’ ineon-
tro gastronomico-cullurale
presentando ed accogliendo
con affetlo due nuovi Acca-
demici: 'lns. Anna Maria
Russo Guarino e il Dott,
Paole Falchi: ha poi riferito
brevemente sulla recente at-
tivita formativa avviata dalla
Delegazione di Siracusa nelle
scuole con la presentazionc del
premio “Enze Siena”, anche
gon leziom degh Accademici;
4 seguire ha dato la parola al
Coordinatore Territoriale Dott.
Mario Ursino che ha riferito
sul Convegnodi Abano che ha
visto, ra 1'alre, la rielezione
del Presidente Prof, Giusep-
pe Dell’Osso, 1] quale ha gii
delineilo nuovi ambizios
ornzzonil accademici.

Di seguito,il Simposiarca Giu-
seppe Fortuma ha presentato
una simpatica relazione su:
Il 5" Peccato, ovviamenie la
gola, con riferimenti poetici e
fi]u.l_inl'i_:;i: destando empatia,
Curlosili & apprézzamento
nei presenti.

Si & passali, poid, a gustare l¢
petanze che hanno riscosso
plause sin dall’antipasto: un

piallo freddo di prelibaiezze
di mare artisticamente com-
pisto, seguito da fritturine di
paranza croccanti; il pnmo -
le caserecce alla Salvo: ar-
monta dr sapon i
dell’ orto anch ¢sse presenta

e con eleganza; il secondo:
il dentice all’ arancia delicato
nel gusto e raffinato nella de-
coradione della portala in ar-
momicoconnubiocon laparata
novella siracusania; a quesio
punto il sorbetto di limone
“femmincllo di Siracusa™ ha
conlribuito a predisporre, con
i suoi unici ed inconfondihili
aromi, il palato al delicalo e

e &
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prelibaio dolce: pere al vin
brulé con gelato di vaniglia
e spolvero di pistacchio nel
quale armonicamente il gu-
10 veniva accarezratoda una
vera =infoni di SAPHT.
Lo ed appropriatoe | ab-
binamento del vini: Bianco
delle Gatzzere-1GT-Baglio
Hopps ¢ Passito- Raahja-
Antiche Cantine Gulino
Infine lo Chel — patron Sal-
vatore i Mauro, provato ed
emaozionato, ha rcevuto il
plauso dei presenti, unila-
mente al gaghardeuo del-
I'Accademia Italiana della
Cucina.




